Sennin
IL CANOVINO
Pinot Grigio delle Yenezie Doc

Hegione: Verona, Veneto.

Uve: Pinot Grigio in purezza da Vigneti di Collima. Vendemmia con raccolta a mano.

Vinificazione : Pressatura soffice, breve macerazione a freddo. Decantazione ¢
fermentazione a temperatura controllata.

Note gustative : Vino bianco secco con riflessi verdognoli. Profumo fruttato, ampio,
fine, elegante, tipico del Pinot Grigio. Sapore asciutto, morhido, fresco e fruttato.

Awalisi: Alool 120°% Vol. =
Acidita totale 5.1 /1 B o o
Residuo mecherino ) g/1. : :

= PINOT GRIGIO

VENEZIE

(sastronomia : Ideale come aperitivo, con antipasti e piati
it base di pesce. Ottimo anche con verdure in pinzimonio e piatti vegetariani. Si
consiofia di servire fresco a $-10°C.

Bottighia: Tortuga 130 gr. vetro hianco. 1 75
Cartone da n. 6 hottiglie.

Tenuta il Canovino:Contrada la Costa,n.2-37141-Verona-loc.Mizzole-Italy
tenutailcanovino@ilcanovino.it - ilcanovino.it - Tel / Fax +39 045 988 292




