Lugana 2 CimovING
DOC 893

REGIONE Colline, zona sud Lago di Garda.

Vigneti su terreni argillosi,

prebEr ricchi di minerali.
RACCOLTA Manuale.
UVE 100%  Turbiana (Trebbiano di Lugana)

Pigiatura  soffice, poi breve

VINIFICAZIONE macerazione sulle bucce.
Fermentazione a temperatura

controllata di 15/16°C.
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Tortuga 510 gr, vetro bianco.
BOTTIGLIA Capacita cl 75.
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